
 

 

 

 

 

 

 

 

FIRMENFEIER-ANGEBOT 
Ob elegant, ungezwungen oder ausgelassen: Eine gelungene Firmenfeier ist un-
verzichtbar für Ihr Unternehmen und Ihre Mitarbeiter! Für eine unvergessliche 
Feier auf dem Averdunkshof haben wir die Kapazitäten, Erfahrung und Möglich-

keiten. 

Geschmäcker sind bekanntlich verschieden, unterschiedliche Catering-Arten 
möglich und verschiedene Bestuhlung und Technik werden benötigt. Daher er-
stellen wir Ihnen ein individuelles Angebot nach Ihren Wünschen und Vorstel-

lungen.  

Damit Sie sich eine Vorstellung machen können, welche Speisen und Getränke wir anbie-
ten könnten und mit welchen Kosten Sie rechnen müssen, haben wir für Sie ein Beispielan-

gebot zusammengestellt. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 

anfragen@averdunkshof.net 
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SPEISEN  
VOM BUFFET 

VORAB 

BROTKORB 
Verschiedene Brotsorten 

Dattelfrischkäse | Ajvar | Sour Cream 

DATTELSPIEßE 
Datteln | Speckstreifen 

FEIGEN-KARAMELLZWIEBEL-CHUTNEY 
Walnuss | Camembert | Ciabatta 

FELDSALAT 
Birne | karamellisierte Walnuss | Granatapfelkerne 

Feta | Vinaigrette 

 

FLEISCHLOS 

ROSMARIN-DRILLINGE 
Olivenöl | Muskatnuss | Thymian | Sour Cream 

EIERSPÄTZLE 
Butter | Petersilie | Schnittlauch 

ROTKOHL 
Apfel | Zimt | Nelken 

SCHMOR-GEMÜSE 
Blumenkohl | Karotten | Zwiebeln | Braten-Jus 
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FLEISCH & FISCH 

WEIHNACHTS-BRATEN 
Schweinebraten | Datteln | Walnuss | Braten-Jus 

WILDGULASCH 
Hirsch | Wildschwein | Zwiebeln | Lorbeer | Rotwein  

RINDER-SCHMORBRATEN  
Karotten | Zwiebeln | Braten-Jus  

LACHSFILET 
Zitronen-Rahm-Soße | Dill | Schnittlauch 

FÜR DANACH 

BRATAPFEL-KOMPOTT 
Joghurt-Creme | Limette | Honig 

TIRAMISU 
Schokoladensplitter | Fruchtgarnitur 

 
Das Speisenangebot können wir Ihnen inkl.  

Auf- und Abbau des Buffets (inkl. Buffettische) 
Besteck und Geschirr (inkl. Reinigung) 

 Zubehör (u.a. Rechauds, Servierbesteck, Weck-Gläser, 
Schieferplatten, Beschilderung der Speisen) 

Kräutertöpfchen zur Dekoration | Gewürzstation 

für 
42,90 € pro Person 

anbieten.  

Alle Preise verstehen sich zzgl. Mehrwertsteuer. 

 

Getränke bieten wir in Form von Getränkepauscha-
len an. Diese variieren preislich nach Getränkeaus-

wahl sowie Länge der Veranstaltung. 


